TECHNIK ZYWIENIA

| USEUG GASTRONOMICZNYCH
W trakcie nauki uczniowie zdobywgajlwie kwalifikacje:
» Sporzadzanie potraw i napojow
» Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
Absolwent przygotowany jest do:
wykonywania nagpujacych zada zawodowych:
1) oceniania jakéxi zywnosci oraz jej przechowywania;
2) sporadzania i ekspedycji potraw i napojow;
3) planowania i ocengywienia;
4) organizowania produkcji gastronomicznej;
5) planowania i realizacji ustug gastronomicznych.
Perspektywy zatrudnienia:
» zaktady gastronomiczne (restauracje, bary, buftelbp
pensjonaty, domy wczasowe
» placowkizywienia zbiorowego: sanatoria, szpitale, szkoty,
internaty, domy opieki spotecznej
* instytucje zajmujce sé upowszechnianiem wiedzy o
zywieniu
» wilasna dziataln@& gospodarcza w zakresie ustug gastro-
nomicznych, hotelarskich, agroturystycznych

PUNKTOWANE PRZEDMIOTY ZE SWIADECTWA GIMNAZJUM
Technik zywienia i ustug Jezyk polski,

gastronomicznych jezyk obcy obowigzkowy,
informatyka, biologia

KELNER

W trakcie nauki uczniowie zdobywajlwie kwalifikacje:
» Wykonywanie ustug kelnerskich
» Organizacja ustug gastronomicznych
Absolwent przygotowany jest do:
obstugi konsumenta, zestawiania positkéw zgodriasa-
dami racjonalnegaywienia, sporgdzania jadtospisow, or-
ganizowania i obstugi przg¢, bankietéw, imprez masowych
i obstugi turystéw,
posiada podstawowe umggjiosci w zakresie spoazizania
positkéw, podstawowe umigjosci barmaiskie.

Typowymi miejscami pracy kelnera g wszelkiego ro-
dzaju podmioty gospodarcze, zajang se prowadzeniem
dziatalnGgci gastronomicznej: restauracje, kafeterie, kawiar-
nie, bary, restauracje biurowe oraz hotele, peasjora take
wspotczesna baza ruchoma: promoyejlugowa, kolejowa.

PUNKTOWANE PRZEDMIOTY ZE SWIADECTWA GIMNAZJUM

Jezyk polski,
jezyk obcy obowigzkowy,
informatyka, biolodgia

Kelner

TECHNIK HANDLOWIEC TECHNIK HOTELARSTWA

W trakcie nauki uczniowie zdobywgajiwie kwalifikacje:

» Prowadzenie sprzeday
» Prowadzenie dziatalndci handlowej

Absolwent przygotowany jest do:

wykonywania nagpujacych zada zawodowych:

1) organizowania prac w zakresie przyjmowania desteaz
przygotowywania towaréw do sprzega

2) wykonywania prac zwzanych z obstugklientéw oraz reali-
zacp transakcji kupna i sprzegg

3) prowadzenia dziatareklamowych i marketingowych;

4) organizowania i prowadzenia dziataloohandlowej;

5) zaradzania dziatalnéria handlov przedstbiorstwa

- Tec-z«' '
Handlowies

Absolwencitego kierunku magby¢ zatrudnieni w dziatach jako
przedstawiciele handlowi firm, dziatach handlowyfitm pan-
stwowych i prywatnych, dziatach logistyki, jako penel zarz-
dzapcy placowkami detalicznymi i hurtowymi, dziatach niex
tingu firm handlowych.

PUNKTOWANE PRZEDMIOTY ZE SWIADECTWA GIMNAZJUM

Jezyk polski,
jezyk obcy obowigzkowy,
informatyka, matematyka

Technik handlowiec

Od roku szkolnego 2012/2013 wchodzi do szkoét ponpd-
gimnazjalnych nowa podstawa programowa, zaréwno
z przedmiotow ogolnoksztaicych, jak i zawodowych,
Kazdy uczé, poczynajc od klasy drugiej &dzie wybierat
2 przedmioty ogélnoksztaice w zakresie rozszerzonym,
ktére kxdzie mogt zdawé na maturze po ukmzeniu tech-
nikum. Egzamin zawodowy roztony jest na dwie e#ci-

po zakaczeniu nauki z danej kwalifikacji. Po zaliczen
obydwu kwallifikacji otrzyma dyplom potwierdzay kwa-

lifikacje w danym zawodzie.

Po zdaniu egzaminu maturalnego istniejezlimams¢ konty-

nuacji nauki na studiach vgzych.

c

W trakcie nauki uczniowie zdobywgajiwie kwalifikacje:

» Planowanie i realizacja ustug w recepcji
» Obstluga gaci w obiekcieswiadczacym ustugi hote-
larskie

Absolwent przygotowany jest do:

wykonywania nagpujacych zada zawodowych:

1) prowadzenia dziataldoi promocyjnej oraz sprzeghaustug
hotelarskich;

2) rezerwowania ustug hotelarskich;

3) wykonywania prac zwzanych z obstuggasci w recepcji;

4) przygotowywania jednostek mieszkalnych do prag go-

$ci;

5) przygotowywania i podawangaiadar w obiekcieswiadcz-
cym ustugi hotelarskie;

6) przyjmowania i realizacji zamowiena hotelarskie ustugi

dodatkowe.

Perspektywy zatrudnienia:

Szkota przede wszystkim przygotowuje do zawodu hotelaale,
takze daje maliwos¢ dalszego ksztatcenia i rozwoju.

Technik hotelarstwa ni@ pracowé w zaktadach hotelarskichsrod-
kach wypoczynkowych, zaktadach uzdrowiskowych, jmeregach,
zajazdach, geincach, schroniskach, a takkwaterach prywatnych.
Zatrudnienie mge tez znalez¢ w obiektach bazy noclegowej, w orga-
nach administracji samardowej, zwiazanych z ustugami hotelarski-
mi, a take w brariowych organizacjach i stowarzyszeniach.Zglo
réwniez prowadzt wiasm dziatalngé gospodarcz Zawdd hotelarza
stwarza szanse na zatrudnienie poza granicami.kraju

PUNKTOWANE PRZEDMIOTY ZE SWIADECTWA GIMNAZJUM

Jezyk polski,
jezyk obcy obowigzkowy,
informatyka, geografia

Technik hotelarstwa




Uczymy sé w zmodernizowanej i dostosowanej do .
wymaga HACCP pracowni gastronomicznej. Posia- Zml’ aszamy do Technikum Nr 3

damy odpowiedni spet, narzdzia pracy, bankieto-
wa bielizre stotowy oraz eleganckzastaw stotows. W ZESPOLE SZKOL ZAWODOWYCH
w Gizycku
ul. | Dyw. T.Kosciuszki 16
tel./fax: 0 87 428 -32- 41
e — mail: zszgizycko@wp.pl
www.zsz.edu.pl

Prowadzimy nabor elektroniczny
https://nabor.progman.pl/gizycko/

Pracownia gastronomicznai pracownia obstugi konsu-
menta Proponujemy nast _epujace kierunki ksztatcenia:

=% Technik hotelarstwa

= Technik zywienia
| ustug gastronomicznych

= Kelner

= Technik handlowiec

PODANIE o przyjecie do szkoty oraz KWESTIO-
I miejscg w Konkursie Gastronomicznaedykowym w NARIUSZ OSOBOWY sktadaja kandydaci lub ich
Mrqgowie opiekunowie bezposrednio w sekretariacie szkoty
w terminie od 2 kwietnia do 22 czerwca 2012 .

-

Szczego6towe warunki naborWWWW.zsz.edu.pl
w zaktadceRekrutacja 2012/2013

Organizowalsmy Szkolny Konkurs Kulinarny oraz w sekretariacie
Wojewddzki Konkurs Kulinarny

INFORMATOR
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